REGULAMIN SZKOLNEGO KONKURSU GASTRONOMICZNEGO
Temat: Danie zasadnicze z wykorzystaniem ziemniaków
XIII EDYCJA - 2 LUTY 2017
1. W konkursie mogą brać udział uczniowie Technikum Gastronomicznego – Hotelarskiego kształcący się w zawodzie technik żywienia i usług gastronomicznych oraz Zasadniczej Szkoły Zawodowej w zawodzie kucharz.
2. Uczniowie zgłaszają chęć udziału w konkursie do pani profesor Bożeny Juzaszek do 25 stycznia 2017 roku. Konkurs odbędzie się w sali nr 9. Ze względów technicznych ilość miejsc jest ograniczona.
3. Uczniowie startują w konkursie w zespołach jednoosobowych.
4. Zadanie konkursowe obejmuje: przygotowanie projektu wykonania potrawy konkursowej, samodzielne wykonanie 3 porcji potrawy i jej prezentację. Uczniowie dopiero w trakcie prezentacji przekazują jury konkursu recepturę potrawy na 3 porcje (na wydruku). 
5. Potrawa konkursowa musi być daniem zasadniczym, w którym wykorzystano ziemniaki. Danie zasadnicze musi być kompletne czyli powinno zawierać ziemniaki (dowolne) jako  dodatek skrobiowy, dowolny rodzaj mięsa i dodatek warzywny. 
6. Nie można korzystać z gotowych, wcześniej przygotowanych elementów dania, ale można zamarynować mięso w domu, warzywa i ziemniaki mogą być obrane, niepokrojone. Można korzystać z bulionu lub sosu demi glace przygotowanego w domu. 
7. Uczniowie mogą podać potrawę na talerzach znajdujących się w pracowni lub na własnych.
8. Jury degustacyjne (szefowie kuchni lub kucharze) ocenią jakość organoleptyczną potrawy, zwracając również uwagę na estetykę podania.
9. W trakcie wykonywania zadania konkursowego uczestników będzie oceniało również jury techniczne (przestrzeganie zasad higieny i bezpieczeństwa pracy oraz prawidłowość stosowanych technik kulinarnych).
10.  Koszty wykonania potrawy pokrywają uczniowie.
11.  Czas wykonania potrawy konkursowej nie może przekroczyć 120 minut, przekroczenie czasu skutkuje punktami karnymi (2 punkty karne za przekroczenie czasu o każde 5 minut).
12.  Za udział w konkursie każdy uczeń otrzymuje ocenę celującą /cząstkową/ z pracowni technologicznej.
13.  Zwycięzcy otrzymają nagrody od szkoły i sponsorów oraz będą mieli podwyższoną ocenę z pracowni technologicznej na koniec roku szkolnego.
14.  Udział w konkursie oznacza zgodę na wykorzystanie wizerunku i dania przez szkołę.

15. Wszelkich dodatkowych informacji udziela Pani Bożena Juzaszek, organizator konkursu.
