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Ogienistrawit
poddasze budynku
i'dwa mieszkania

stepow strazy pozarnej, jeden ze straza-
kéw mocno sie poparzyl.

Ludzie przez kilka godzin stali pod do-
mem i patrzyli na zgliszcza. Dopiero
po godz. 22 pojawili sie urzednicy, ktorzy
zorganizowali im nocleg w Swietlicy Klu-
bu Sportowego Przysztosé. Dzi8 majapo-
wiedzie¢ lokatorom, co bedzie dalej. Wia-
domo, Ze na remont kamienicy nie ma
- szans, bo nie zgadza sie na to osoba, kto-
ra w sadzie walczy o odzyskanie nieru-
chomo$ci. Ludzie sa peni obaw.—Niema-
mynic. Tyle cona sobie—méwi Ewa Szy-
bicka (49 1.). Cieszy sie, ze w sobotni wie-
czor zachcialo jej sie spaceru. Inaczej zo-
statby jej tylko szlafrok. MOD

PODSTAWOWKA NR 221
Z OGRODOWE!
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>ﬂ3rn_m urodzin szkoty U£< s_QmH-
py grup rekonstrukcyjnych w ko-
piach mundurow sprzed 180 lat

| Szkota
| Manows
patronke

Bardzo huczne piecdziesiate uro-
dziny obchodzila w weekend Szko-
1a Podstawowa nr 221 przy ulicy
Ogrodowej na Woli. Poza urodzi-
nami odbyl sie takze chrzest
— szkola zmienila patrona z V Ko-
lobrzeskiego Pulku Piechoty
na imienia Barbary Bronistawy
Czarnowskiej (81 1.). Nowa pa-
tronka byla podoficerem w po-
‘wstaniu listopadowym i pierwsza
kobieta odznaczona Krzyzem Vir-
tuti Militari. Uroczystosci zostaty
urozmaicone wystepem grup re-
konstrukcji historycznej, ktore
w strojach sprzed 180 1at odtworzy-
ty potyczke wojsk polskich z Mo-

FOTQ MARCIN SMULCZYNSKI

Bardzo dobre wiesci dla mi-
loénikéw dobrego, zdrowe-
go, Swiezego mleka. W Hali
Mirowskiej uruchomiony
zostal pierwszy w stolicy
mlekomat. Maszyna wypro-
dukowana przez wloska fir-
me NOVA wyglada jak auto-
mat z kawa, z t3 réZnica, Ze

serwuje... mleko. - Nie paste-
ryzuje goinieulepszam che-
mia. To mleko prosto
od kréwki-mowirolnik An-
drzej Michalak (361), wlasci-
ciel gospodarstwa pod Rupi-
nem (powiat ostrotecki), do-
stawca mleka do automatu.
Mieszkancy stolicy sa bar-

PIERWSZY MLEKOMAT W STOLICY URUCHOMIONO W HALI MIROWSKIE] ¢

Mozesz kupic mleko wautomacie

dzo zadowoleni z nowego
dystrybutora. - To wspania-
1a maszyna! Dzieki niej
w centrum Warszawy mozna
kupié Swiezutkie mleczko
—cieszyla sie pani mﬁmmmEm

klientka amwoama
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Miasto Stoteczne Warszawa
Dzielnca Praga Potudnie m.st. Warszawa

ul. Grochowska 274, 03-841 Warszawa
tel. (22) 338 01 90, e-mail: projekt-zsgh@o2.pl

www.zsgh.edu.pl

Urzad Dzielnicy Praga Poludnie m.st. Warszawa zaprasza Przedsiebiorcow reprezentujacych branze gastronomiczng i hotelarska
na spotkanie otwarte z uczestnikami projektu ,,Bede atrakcyjnym pracownikiem”, ktore odbedzie sie 27 pazdziernika w Zespole
Szkot Gastronomiczno-Hotelarskich przy ul. Majdanskiej 30/36 w Warszawie.

Cheé uczestnictwa w spotkaniu mozna zgtosi¢ na adres e-mail: projekt-zsgh@o2.pl.

Zespot Szkot
Gastronomiczno-Hotelarskich

ul. Majdanska 30/36, 04-110 Warszawa
tel. (22) 870 36 32, www.zsgh.edu.pl

Dzieki Srodkom pozyskanym z Europejskiego Funduszu Spolecznego, Urzad Dzielnicy Praga Potudnie w okresie od marca 2010 do lipca 2011 realizu-
je projekt ,Bede atrakcyjnym pracownikiem”. Projekt jest adresowany do 144 uczniéw Zespolu Szkdl Gastronomiczno-Hotelarskich przy ul.
Majdanskiej 30/36 w Warszawie, bedacego iniciatorem i pomystodawca projektu. Catkowity koszt realizacji projekiu wyniesie ponad 500 tysiecy ztotych.

W projekcie ,,Bede atrakcyjnym pracownikiem” realizowane sg nastepujgace dziatania:

I. KURSY ZAWODOWE I i Il STOPNIA: BARMANSKI, SOMMELIERSKI | KUCHARSKI W ZAKRESIE RYB | OWOCOW MORZA ORAZ KURSY
JEZYKA ANGIELSKIEGO ZE SLOWNICTWEM BRANZOWYM.

Do prowadzenia kurséw zawodowych zostali zaproszeni najwyzszej klasy profesjonalisci w swojej branzy, majacy réwniez doswiadczenie w nE-
wadzeniu szkolen, prezentacji i pokazéw. Kurs kucharski w zakresie ryb i owocéw morza prowadza: Jacek Sulich, mistrz kuchni obstugujacy przy-
jecia dyplomatyczne dla przywodcow z calego $wiata, oraz Krzysztof Szulborski, zdobywea tytulu Mistrza Swiata BBQ. Kurs barmariski prowadzi
Jerzy Czapla — Mistrz Polski Barmanéw w kategorii Freestyle, natomiast kurs sommelierski — pasjonat wiedzy o winie ze Stowarzyszenia
Sommelieréw Polskich Jarostaw Blazejczyk oraz finalista Mistrzostw Polski Sommelieréw Jerzy Kruk.

Pawel, barman: Sadze, Ze projekt bardzo konkretyzuje moje cele i wyznacza mi wyraZna Sciezke rozwoju zawodowego, gdzie moge okre-
$li¢ swoje plany i podjaé sie ich realizacji. Atrakcyjny pracownik to taki, ktéry n__m.&m rozwija swoja wiedze zawodows, jest ofwarty
na nowe rozwiazania i nie boi sie trudnych wyzwan.

Il. PRAKTYKI ZAWODOWE — zrealizowane w 2010 roku i skierowane do 72 uczestnikow u..&mi:. ktorzy w ciagu 4 tygodni letnich wakacji szkol-
nych odbyli praktyki na stanowiskach barmandw, sommelieréw lub kucharzy w renomowanych warszawskich hotelach i restauracjach. Uczestnikow

Meridien Bristol, Marriott, Mamaison Hotel Le Regina Warsaw, |bis Centrum Hotel, Sheraton, Westin, Polonia Palace Hotel, Kyriad Prestige,
Radisson Blu, znakomite restauracje i kluby — Restauracja Belvedere — Café tazienki Krolewskie, Restauracja Dom Polski, Moonsfera, You&Me
Bar, Nine Club&Restaurant, a takze jedyna w swoim rodzaju sala degustacyjna i sklep winiarski 4 Senses.Wyznaczeni przez pracodawcow opie-
kunowie praktykantéw podjeli sie profesjonalnej realizacji auforskiego programu praktyk zawodowych, opracowanego na pofrzeby projektu.
Uczestnicy zdobywali doswiadczenie w bezposredniej obstudze konsumentéw — gosci hoteli i restauraci, uczyli sie szybkiego i sprawnego wyko-
nywania zadar w swojej branzy, mieli okazje poczuc sie jak profesjonalisci. Dzieki swojemu zaangazowaniu praktykanci po ukoriczeniu nauki szkol-
nej zyskaja szanse na zatrudnienie w prestizowych warszawskich placéwkach, a nm@mm uczestnikdw juz teraz skorzystata z mozliwosci przediuze-
nia wspolpracy.

Dzieki udzialowi w praktykach uczestnicy poznali klimat, kuiture i standardy obo-
wigzujace w konkretnym miejscu pracy, a takze podniesli swoja warto$¢ na rynku pracy.
Otrzymali szanse pokazania sie z najlepszej strony i nawiazania statej wspotpracy z pra-
cadawcami.

Monika, kucharz: Nauczyfam sig, jak ,Nucn:mm tﬁmnoimm w grupie.

Maciej, sommelier: Cwiczenia praktyczne na kursie zawodowym pozwolily mi poznaé
zasady obsiugi goscia i metody otwierania win. Dzieki miesiecznym praktykom
fatwiej nawiazuje kontakt z klientami, zdobylem pewnosé w czynnosciach kelner-
skich, np. w poruszaniu sie z faca, a takze poznafem _En.ne ﬁoﬁ._\ majg duzg wiedze |
i chca sie nia .conN__m_zn Zz innymi.

lll. SPOTKANIA Z PRACODAWCAMI

W pazdziemniku i grudniu 2010 roku oraz w marcu 2011 roku zespot projektu zorganizuje
na terenie ZSGH Majdariska otwarte spotkania z pracodawcami z branzy gastronomicznej
i hotelarskiej. Na spotkaniach uczestnicy projektu zaprezentuja umiejgtnosci nabyte w trak-
cie kursow i praktyk zawodowych. Spotkania bedg okazjg do wymiany konfaktow i infor-
macji miedzy uczestnikami a przedstawicielami branzy. Miodziez uczestniczaca w projek-
cie wezmie réowniez udziat w szkoleniu z zakresu przygotowywania dokumentow aplikacyj-
nych. y

Szczegblowe informacje dotyczace terminow spotkan z pracodawcami oraz realiza-
cji projektu znajda Panistwo na stronie www.zsgh.edu.pl. Serdecznie zapraszamy.

Gféwnym celem projektu ,Bede atrakcyjnym pracownikiem” jest profesjonalne przygoiowa-
nie 144 uczesinikow profektu do pracy w wymagajacej zdobywania nowoczesnych, certyfi-
kowanych specjalizacji branzy gastronomiczno-hotelarskiej, w wybranym zawodzie barma-
na, sommeliera fub kucharza o specjalnoSci ryby i owoce morza.

Realizacja dziatani projektu ,Bede atrakcyjnym pracownikiem” wplynie jednoczesnie
na podniesienie jako$ci i znaczenia nauczania zawodowego w Zespole Szkdf
Gastronomiczno-Hotelarskich przy ul. Majdarniskiej 30/36 w Warszawie, ktéry dzieki zdoby-
tym przez Dzielnice Praga Pofudnie $rodkom unijnym zostat doposazony w specjalistyczny
sprzet dydaktyczny niezbedny do realizacji: programow nauczania zawodowego.

Publikacja wspdifinansowana ze srodkow Europejskiego Funduszu

KAPITAL LUDZKI
Spofecznego w ramach Programu Operacyjnego Kapitat Ludzki
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6011

WA




