ZESPOL SZKOL GASTRONOMICZNO-HOTELARSKICH TECHNIKUM GASTRONOMICZNO - HOTELARSKIE NR 2 Zawdd: technik hotelarstwa 422402 Spis podrecznikow do przedmiotow zawodowych na rok szkolny 2026/2027
Klasa

T v
Ip. | Przedmioty nauczania Tezba Godzin fyGodniowo Autor Wydawnictwd Tytut
Thigiena pracy 7 - T -
2 | Podstawy hotelarstwa 2 2
> Ka-Wrzosek n
Bozena Witold Drogon, L wer
3|o ie ustug w obiekcie $wi ustugi - 2| 3| -| - Format - AB| pracownia hotelarska cja T.12 Technik Zbior zadan do egzaminu ifikacja HGT.03
7 [ Markefing w hotelarstwie - o -
5 Ta usfug W recepay 7 -
Klasa | i Il - Jezyk angielski zawodowy w hotelarstwie (Zeszyt cwiczen) wyd. WSIP Klasa lll | Klasa Ill Jezyk angielski zawodowy w branzy turytyczno-hotelarskiej ( zeszyt wiczer)), Klasa Ill-V Hotels and Catering
WSIP Klasa
Klasa lll, IVi V - Hotels Catering d. Express Publishing cznik I3
6 | Jezyk angielski zawodowy 1 1 1| 2 9wy Bxp) 9 (podrecznik) Publishing
Bozena Ka-Wrzosek, Witold Drogon, L WSP__| e-book ommi 'gosa, usﬁu'g_‘l hotelarskie czeSé 2, Pracownia hotelarska Kwaliikacja T.12 Technik Zbior zadan
7 | Utrzymanie czystosci i porzadku w obiekcie hotelarskim 2 1 2 - Format - AB | zawodowego Kwalifikacia .03
WSiP e-book Obsfuga gosci , ustugi hotelarskle HGT.03 czes¢ 2, Pracownia hotelarska Kwalifikacja T.12 Technik hotelarstwa ¢wiczenia
8 | Przygotowanie i podawanie sniadan 2 2| 3| -| -|Bozena ka-Wrzosek, Witold Drogon, L Format - AB | Zbiér zadan przyg
|9 [ Pracownia rezerwacjl usfug w recepct - - - -
[ 70[ Obsfuga go3ci w recepcl - I Beata Bodusz Format - AB | Dokumentacia hotelowa Kwallikacia - Realizacja usfug w recepcl
ESP! ELARSKICH TECHNIKUM GASTRONOMICZNO - HOTELARSKIE NR 2 Zawdd: fechnik zywienia | uslug ¢ 43404_Spis do na rok szkolny 202672027
Ip. | Przedmioty nauczania Autor Wydawnictwd Tytut
T Technika | bezpieczenstwo w gastronomir Agniesz} isperek, Marzanna ra WSIP Wyposazenie | zasady Eezpleczenlea W gastronomit
; y klasa 1 T i cz.l. ie i dan HGT.02 klasa 2/3 cz | i ll
2 | Podstawy gastronomii 3 2 2 1 - | Malgorzata Konarzewska WSiP
- Express
3 | Jezyk angielski zawodowy - - | -| 1| -|virginia Evan, Jenny Dooley Publishing | Cooking
7 | Zasady zywienia - - ata la, Hanna Kun: =3 WSIP Organizacia Zywienia | Uslug gastronomicznych czes¢ 1 HGT.12. Zasady Zywienia.
Hann: Wi wicka, Agnieszka Tul-Kr k. Aktualize i: Ann:
5 | Organizowanie produkcii gastronomicznej 2 - 1 2| 15 - WSiP Organizacia produkgji gaslronomicznei Technik Zywienia i Ustug Gastronomicznych HGT.12. Wydanie 2023 zaktualizowane.
[ i gastronomiczne - - T 15| Ren: zaina WSIP ugr gastronomiczne. Technik Zywienia 1 ig Gastronomicznyc fydanie zakiualizowane
7 [ Pracownia gastronomiczna 4 5 4 - | Twona Namysfaw, Lidia Gorska WSIP E Procesy technol oqlanewqaslronomu cze3E T Przyqotowanie T anawame aan HG 02 Klasa 213 czesc 111
8 | Pracownia_planowania_zywienia - - - 15]- - nformacia wrzesien 2026
9 | Pracownia organizacii uslug gastronomicznych - - T 3| 15[ Renala Szaina WSIP Uslugl gastronomiczne. Technik Zywienia | Uslug Gastronomicznych HGT.12. Wydanie 2023 zakiuallzowane.
ZESPOE SZROE GASTRONOMICZNO-HOTELARSKICH_BRANZOWA SZKOEA TSTOPNIA NR 20 im. prof. Stanistawa Bergera_Zawod: cukiernik 75120_Spis podrecznikow do przedmiolow zawodowych na rok szkolny 202612027
Rlasa
T m T ‘Wydawnictw
Ip._| Przedmioty nauczania iczba godzin tygodniowo Autor o Tytut
"echnika | bezpleczenstwo w cukiernictwie - T T Katarzyna Kocierz WSIP Technika w produkcli cukiemiczel
JezyK angielski zawodowy - - T Rafal Sama, Katarzyna Sarna Cooking wyd. Eis (podrecznik)
"echnologie cukiernicze 2 2 3 Magdalena Kazmierczak WSP Technologie produkcii cukiernicze] cz. 1111
Pracownia cukiemicza - 3 2 - - -
ESPOE SZKOE GASTRONOMICZNO-HOTELJASKICH BRANZOWA SZKOEA TSTOPNIA NR 20 im. prof. Bergera Zawod: Kucharz 51200_Spis do zawodowych na rok szkolny 202672027
Klasa
— T T T —
Ip. | Przedmioty nauczania Tezba Godzin TyGodniowo Autor Tytut
7 Technika | bezpieczenstwo w gastronomit T - Adnieszka Kasperek, Marzanna Kondralowicz WSIP WyposaZenie | zasady bezpieczenstwa w gastronomit
JezyK angielski zawodowy o I Rafal Sama, Katarzyna Sama Cooking wyd. Egis (podrecznik)
Podstawy 7 3 Malgorzata WSP Klasa 1 T, T HGT.02 Klasa 213 cz 11Tl
4 Pracownia gastronomiczna 4 4 4 Lidia Gérska, Twona Namysfaw WSIP lasa T Technologia gastronomiczna z fowaroznawstwem cz. T. Przygotowywanie T lawanie dan lasa 23 cz T
ESPOE SZKOE GASTRONOMICZNO-HOTELARSKICH BRANZOW; 'KOEA T STOPNIA NR 20 im. prof. Stanisk bsfugi hotelowej Spis do na rok szkolny 20267202,
Rlasa
— T T T —
Ip. | Przedmioty nauczania Tezba Godzin TyGodniowo Autor Wydawnictwd Tytut
| Bezpleczenstwo  higiena pracy 2 I
7 Podstawy hotelarstwa 3 T
. . . . " WSsiP . P . . .
Org ustug W obiekcie uslugi hotelarsk - 3 3 Bozena ka-Wi k Witold Drogori, L Format - AB_| Pracownia hotelarska Kwalifikacja T.12 Technik hotelarstwa, Zbiér zadar przyg do egzaminu HGT.03
4 Jezyk angielski zawodowy 1 2 1 WsIP Jezyk angielski zawodowy w hotelarstwie (Zeszyt cwiczer)
WsP & -book Obstuga gosc, uslugi hotelarskie czes¢ 2, Pracownia hotelarska T.12 Technik Zbir zadan doeg:
5 Utrzymanie czystosci i porzadku w obiekcie hotelarskim 3 3 1 Format - AB zawodowego Kwallfkacja HGT.03
WSiP e -book Obsluga gosci, ustugi hotelarskie czgs¢ 2, Pracownia hotelarska cja T.12 Technik Zbiér zadan do egzaminu
6 Przygotowanie i podawanie $niadan 3 2 2 Format - AB. zawodowego Kwalifikacja HGT.03




