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Załącznik nr 1
ZASADY KONKURSU „KULINARNY TALENT” 

realizowanego w ramach projektu
 „Rejs życia, podróż marzeń do tajników hotelarstwa i gastronomii”
Konkurs adresowany jest do wszystkich uczestników projektu „Rejs życia, podróż marzeń do tajników hotelarstwa i gastronomii”, którzy są uczniami poniżej wymienionych szkół:
· Technikum nr 26 w Zespole Szkół Zawodowych im. Michała Konarskiego 

ul. Okopowa 55a, Warszawa
· Technikum Gastronomiczno – Hotelarskie nr 1 w Zespole Szkół Zawodowych im. Eugeniusza Pijarowskiego

ul. Poznańska 6/8, Warszawa
· Technikum Spożywczo - Gastronomiczne im. Jana Pawła II

ul. Komorska 17/23, Warszawa
· Technikum Gastronomiczno Hotelarskie nr 2 im. prof. Stanisława Bergera

 ul. Majdańska 30/36, Warszawa
· Technikum Hotelarsko – Turystyczno – Gastronomiczne nr 21

 ul. Krasnołęcka 3, Warszawa
Warunkiem udziału w konkursie jest złożenie wypełnionego formularza zgłoszeniowego w terminie do 8 maja 2014 r. do godz. 15:00 u Szkolnego Asystenta Projektu. Formularz jest dostępny na stronie internetowej projektu www.rejs-zycia.pl
ETAP I wewnątrzszkolny odbędzie się w szkole w dniu 14 maja 2014r. o godz. 15:00 i będzie w formie testu zamkniętego (4 warianty z 1 odpowiedzią prawidłową). Test składa się z 50 pytań dotyczących wiedzy ogólnej z zakresu gastronomii.

Spośród wszystkich uczestników Etapu I zostaną wyłonione 2 osoby z każdej szkoły, które uzyskały najwyższą ilość punktów w teście wiedzy ogólnej. W przypadku uzyskania tej samej liczby punktów przez więcej niż 1 osobę o zakwalifikowaniu do Etapu II decyduje średnia ocen, jakie dany uczeń uzyskał w pierwszym semestrze roku szkolnego 2013/2014. Wyniki testu i informacja o zakwalifikowaniu do kolejnego etapu będą podawane 16 maja 2014 r.
ETAP II międzyszkolny odbędzie się w Centrum Techniki Kulinarnej przy ul. Racjonalizacji 5 w Warszawie w dniu 29 maja 2014r. o godz. 11:00 i będzie przeprowadzony w formie praktycznej. Udział w nim weźmie 10 uczniów łącznie ze wszystkich szkół objętych projektem.

WARUNKI ORGANIZACYJNE

1. Uczestnicy rejestrują się w Centrum Techniki Kulinarnej w godz. 10:30 – 10:45 oraz podpisują listę obecności i losują stanowiska.

2. Każdy uczeń przystępuje do konkursu indywidualnie.

3. Każdy uczeń powinien mieć prawidłowe ubranie kucharskie.
4. Każdy uczestnik konkursu będzie miał do dyspozycji w pełni wyposażone stanowisko pracy.
5. Zadaniem jest przygotowanie dania głównego oraz deseru z podanych składników głównych.

· Danie zasadnicze (3 porcje) z wykorzystaniem filetu z łososia, dowolnego rodzaju kaszy oraz szparagów

· Deser z elementem pieczonym z wykorzystaniem rabarbaru -
3 porcje

Organizator zapewnia każdemu uczestnikowi następujące produkty (jako składniki obowiązkowe do zastosowania):

- filet z łososia świeży (450 g)

- dowolna kasza (gryczana, kuskus, jaglana, pęczak itp. - zapotrzebowanie należy zgłosić Organizatorowi - 200 g)

- szparagi (białe lub zielone – 1 pęczek ok. 500 g) 

- rabarbar świeży – ok. 1 kg

Resztę surowców niezbędną do wykonania zaplanowanej potrawy uczestnik zgłasza Organizatorowi do dnia 22 maja 2014 r. Koszt produktów dodatkowych nie może przekroczyć 140 zł brutto.
Nie wolno stosować przygotowanych wcześniej półproduktów oraz przygotowanych wcześniej dekoracji.

6. Na przygotowanie dania zasadniczego oraz deseru uczestnik ma 130 min.

7. Po upływie czasu potrawy będą ocenione w zastanej postaci.

8. Dania konkursowe oceniać będzie profesjonalne Jury degustacyjne w składzie:
· Przewodniczący Jury 

· Vice przewodniczący Jury 

· Sekretarz Jury

9. Jury będzie oceniać potrawy według punktacji:

· Profesjonalizm pracy – 10 pkt.

· Wygląd i aranżacja potrawy – 20 pkt.

· Dobór składników – 20 pkt.

· Smak – 40 pkt.

· Wygląd stanowiska po pracy – 10 pkt.

Uczestnik przedstawia i opisuje sposób wykonania potrawy i użyte składniki (2-3 min).

Każdy członek Jury może zadać uczestnikowi 1 pytanie dotyczące przygotowanej potrawy.

10. Każdy członek Jury może przyznać max. 100 punktów. Możliwa maksymalna ilość punktów do uzyskania wynosi 300.

11. Trzy najlepsze prace zostaną nagrodzone atrakcyjnymi nagrodami rzeczowymi, dyplomem i statuetką.

Miejsce 1 – tablet

Miejsce 2 – smartfon

Miejsce 3 – smartfon

ZASADY KONKURSU „HOTELOWY AS” 

realizowanego w ramach projektu
 „Rejs życia, podróż marzeń do tajników hotelarstwa i gastronomii”
Konkurs adresowany jest do wszystkich uczestników projektu „Rejs życia, podróż marzeń do tajników hotelarstwa i gastronomii”, którzy są uczniami poniżej wymienionych szkół:
· Technikum nr 26 w Zespole Szkół Zawodowych im. Michała Konarskiego 

ul. Okopowa 55a, Warszawa
· Technikum Gastronomiczno – Hotelarskie nr 1 w Zespole Szkół Zawodowych im. Eugeniusza Pijarowskiego

ul. Poznańska 6/8, Warszawa
· Technikum Gastronomiczno Hotelarskie nr 2 im. prof. Stanisława Bergera

 ul. Majdańska 30/36, Warszawa
· Technikum Hotelarsko – Turystyczno – Gastronomiczne nr 21

 ul. Krasnołęcka 3, Warszawa
Warunkiem udziału w konkursie jest złożenie wypełnionego formularza zgłoszeniowego w terminie do 8 maja 2014 r. do godz. 15:00 u Szkolnego Asystenta Projektu. Formularz jest dostępny na stronie internetowej projektu www.rejs-zycia.pl
ETAP I wewnątrzszkolny odbędzie się w szkole w dniu 14 maja 2014 r. o godz. 15:00 i będzie w formie testu zamkniętego (4 warianty z 1 odpowiedzią prawidłową). Test składa się z 50 pytań dotyczących wiedzy ogólnej z zakresu hotelarstwa.

Spośród wszystkich uczestników Etapu I zostaną wyłonione 2 osoby z każdej szkoły, które uzyskały najwyższą ilość punktów w teście wiedzy ogólnej. W przypadku uzyskania tej samej liczby punktów przez więcej niż 1 osobę o zakwalifikowaniu do Etapu II decyduje średnia ocen, jakie dany uczeń uzyskał w pierwszym semestrze roku szkolnego 2013/2014. Wyniki testu i informacja o zakwalifikowaniu do kolejnego etapu będą podawane 16 maja 2014 r.

ETAP II międzyszkolny odbędzie się w Centrum Techniki Kulinarnej przy ul. Racjonalizacji 5 w Warszawie w dniu 29 maja 2014 r. o godz. 11:00 i będzie przeprowadzony w formie praktycznej. Udział w nim weźmie 8 uczniów łącznie ze wszystkich szkół objętych projektem.

WARUNKI ORGANIZACYJNE

1. Uczestnicy rejestrują się w Centrum Techniki Kulinarnej w godz. 10:30 – 10:45, podpisują listę obecności oraz losują kolejność prezentacji pracy przed Jury.

2. Każdy uczeń przystępuje do konkursu indywidualnie.

3. Każdy uczeń powinien mieć projekt – prezentację w wersji multimedialnej (płyta, nośnik USB) w formacie Microsoft Powerpoint. Prezentację należy przesłać wcześniej Organizatorowi drogą elektroniczną do dnia 27 maja 2014 r. do godz. 15:00 (na dwa dni przed konkursem) na adres: marcelina.wejroch@ecorys.pl lub kcichocka@um.warszawa.pl 
4. Każdy uczestnik konkursu będzie miał do dyspozycji rzutnik multimedialny oraz laptop.
5. Zadaniem jest przygotowanie prezentacji projektu na najlepiej prosperujący hotel zgodnie z wytycznymi poniższego opisu.

„Jesteś pracownikiem firmy posiadającej sieć 15 hoteli w Polsce. Właśnie planowane jest utworzenie kolejnego obiektu o standardzie 3-5*.

Jako lokalizację wybrano Nowy Dwór Mazowiecki. Ty będziesz osobą odpowiedzialną za stworzenie obiektu hotelowego od podstaw, określenie strategii marketingowej - masz nieograniczony budżet i sam podejmujesz wszystkie decyzje (nazwa, wielkość hotelu, standard, usługi, szczegółowa lokalizacja).”

6. Na prezentację projektu uczestnik ma 15 min.
7. Projekt konkursowy oceniać będzie profesjonalne Jury w składzie:
· Przewodniczący Jury 

· Vice przewodniczący Jury 

· Sekretarz Jury

8. Jury będzie oceniać projekt według punktacji:

· Pomysłowość, innowacyjność – 10 pkt.

· Opis: oferta, pokoje, restauracja – 10 pkt.

· Biznesplan – 10 pkt.

· Uzasadnienie lokalizacji – 10 pkt.

· Wykorzystanie walorów przyrodniczych, aspekt rekreacyjny – 10 pkt.

· Reklama, formy promocji – 10 pkt.

· Zgodność standardu obiektu z obowiązującymi normami – 10 pkt.

· Dostosowanie świadczonych usług do potrzeb, atrakcje – 10 pkt.

· Uwzględnienie ryzyka inwestycji, problemy – 10 pkt.

· Spójność i estetyka prezentacji – 10 pkt.

Każdy członek Jury może zadać uczestnikowi 3 pytania dotyczące przygotowanej prezentacji projektu.

9. Każdy członek Jury może przyznać max. 100 punktów. Możliwa maksymalna ilość punktów do uzyskania wynosi 300.

10. Trzy najlepsze prace zostaną nagrodzone atrakcyjnymi nagrodami rzeczowymi, dyplomem i statuetką.

Miejsce 1 – tablet

Miejsce 2 – smartfon

Miejsce 3 – smartfon
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Cztowiek - najlepsza inwestycja!
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