ZESPOt SZKOt. GASTRONOMICZNO-HOTELARSKICH
TECHNIKUM GASTRONOMICZNO - HOTELARSKIE NR 2

Zawdd: technik hotelarstwa 422402

Spis podrecznikéw do przedmiotéw zawodowych na rok szkolny 2024/2025

Klasa
o [ m|w | v
Ip. [Przedmioty nauczania Liczba godzin tygodniowo Autor Wydawnictwo | Tytut
Obstuga gosci w obiekcie $wiadczgcym ustugi
1 [Bezpieczenstwo i higiena pracy - 1 W. Drogoh, B. Garnecka-Wrzosek WSIiP hotelarskie czes¢ |
Bozena Granecka-Wrzosek, WSiP Obstuga gosci w obiekcie swiadczgcym ustugi
2 |Podstawy hotelarstwa 2 1 - Witold Drogon hotelarskie Czes¢ |
Bozena Granecka-Wrzosek, Obstuga gosci w obiekcie swiadczgcym ustugi
Witold Drogon hotelarskie czesc |
Beata Bodusz . Pracownia hotelarska Kwalifikacja T.12 Technik
\WSiP
Aleksandra Lewandowska Format - AB | hotelarstwa
Organizowanie ustug dodatkowych Dokumentacja hotelowa Kwalifikacja HGT. 03
w obiekcie Swiadczgcym ustugi Zbior zadan przygotowujgcych do egzaminu
3 |hotelarskie 2 3 - zawodowego Kwalifikacja HGT.03
B. Sawicka, H.Gorska-Warsewicz, Hotelarstwo czes¢ 6, Marketing ustug
M. Swigtkowska, A. Tul - ) hotelarskich
Krzyszczuk, E.Swistak, A. Sawicka Format - AB
4 |Marketing w hotelarstwie - 1 2 - Muchewicz, T. Mikluska
B. Cymanska-Garbowska, D.
5 [Rezerwacja ustug w recepgciji - 2 Witrykus, J. Pietras, G. Wolak REA Dziatalnos$¢ recepcji Hotelarstwo. Tom |l
Klasa I/ll Magdalena Samulczyk- Klasa I/l Klasa I/ll Jezyk angielski zawodowy w branzy
Wolska Klasa IlI-V Virginia Evans, | WSIP Klasa |turytyczno-hotelarskiej ( zeszyt ¢wiczen)
Jenny Dooley I1I-V Express |Klasa lll-V Hotels and Catering
6 |Jezyk angielski zawodowy 1 1 2 Publishing
Bozena Granecka-Wrzosek, Obstuga gosci w obiekcie swiadczgcym ustugi
Witold Drogon hotelarskie czesc¢ Il Pracownia hotelarska
Beata Bodusz WSiP Kwalifikacja T.12 Technik hotelarstwa
Aleksandra Lewandowska Format - AB |Dokumentacja hotelowa Kwalifikacja HGT. 03
Utrzymanie czystosci i porzadku w Zbior zadan przygotowujgcych do egzaminu
7 |obiekcie hotelarskim 2 2 - zawodowego Kwalifikacja HGT.03
Obstuga gosci w obiekcie Swiadczgcym ustugi
hotelarskie HGT.03 czes¢ Il
; Pracownia hotelarska Kwalifikacja T.12 Technik
. WSiP s .
Bozena Granecka-Wrzosek, Format - AB hotelarstwa ¢wiczenia
Witold Drogon Dokumentacja hotelowa Kwalifikacja HGT. 03
Beata Bodusz Zbior zadan przygotowujgcych do egzaminu
8 |Przygotowanie i podawanie $niadan - 3 - Aleksandra Lewandowska zawodowego Kwalifikacja HGT.03




Pracownia rezerwacji ustug w

Obstuga gosci w obiekcie $wiadczgcym ustugi
hotelarskie czesc¢ Il

Pracownia hotelarska Kwalifikacja T.12 Technik
hotelarstwa

Dokumentacja hotelowa Kwalifikacja HGT. 03
Zbiér zadan przygotowujgcych do egzaminu

9 |recepcji - - 2 |- - zawodowego Kwalifikacja HGT.04
Dokumentacja hotelowa Kwalifikacja HGT.06.
10 |Obstuga gosci w recepciji 1 1 2 |Beata Bodusz Format - AB |Realizacja ustug w recepcji
ZESPOL SZKOt. GASTRONOMICZNO-HOTELARSKICH
TECHNIKUM GASTRONOMICZNO - HOTELARSKIE NR 2
Zawod: technik zywienia i ustug gastronomicznych 343404
Spis podrecznikéw do przedmiotéw zawodowych na rok szkolny 2024/2025
Klasa
o [ wm|w]|v
Ip. [Przedmioty nauczania Liczba godzin tygodniowo Autor Wydawnictwo | Tytut
Technika i bezpieczenstwo w Agnieszka Kasperek, Marzanna Wyposazenie i zasady bezpieczenstwa w
1 |gastronomii 1 1 - |Kondratowicz WSiP gastronomii
Technologia gastronomiczna z
towaroznawstwem cz. | i Il. Przygotowywanie i
wydawanie dan HGT.02
2 |Podstawy gastronomii 2 2 - |Malgorzata Konarzewska WSiP
Express
3 |Jezyk angielski zawodowy - - - |Virginia Evan, Jenny Dooley Publishing Cooking
Beata Przygoda, Hanna Organizacja zywienia i ustug gastronomicznych
4 |Zasady zywienia - 2 1 |Kunachowicz WSIP cze$¢ 1 HGT.12. Zasady zywienia.
Beata Bilska, Hanna Gérska-
Warsewicz, Beata Sawicka,
Agnieszka Tul-Krzyszczuk. Organizacja produkcji gastronomicznej. Technik
Organizowanie produkcji Aktualizacja tresci: Anna Kmiotek- Zywienia i Ustug Gastronomicznych HGT.12.
5 |gastronomicznej - 1 1,5 |Gizara WSiP Wydanie 2023 zaktualizowane.
Ustugi gastronomiczne. Technik Zywienia i Ustug
Gastronomicznych HGT.12. Wydanie 2023
6 |Ustugi gastronomiczne - 1 1,5 |Renata Szajna WSiP zaktualizowane
Procesy technologiczne w gastronomii cze$¢ | i
czes¢ Il. Przygotowanie i wydawanie dan HGT.
7 |Pracownia gastronomiczna 4 4 - |lwona Namystaw, Lidia Gorska WSiP 02
8 |Pracownia planowania zywienia - - 1,5 |- - Informacja wrzesien 2023




Pracownia organizacji ustug
gastronomicznych

1,5 |Renata Szajna

WSIiP

Ustugi gastronomiczne. Technik Zywienia i Ustug
Gastronomicznych HGT.12. Wydanie 2023
zaktualizowane.

ZESPOL SZKOL GASTRONOMICZNO-HOTELARSKICH
BRANZOWA SZKOLA | STOPNIANR 20

Spis podrecznikéw do przedmiotéw zawodowych na rok szkolny 2024/2025

im. prof. Stanistawa Bergera
Zawod: cukiernik 751201

Klasa

Ip. [Przedmioty nauczania Liczba godzin tygodniowo Autor Wydawnictwo | Tytut
Technika i bezpieczenstwo w
cukiernictwie - 2 1 Katarzyna Kocierz WSiP Technika w produkcji cukierniczej
Jezyk angielski zawodowy w gastronomii (zeszyt
Jezyk angielski zawodowy - - Rafat Sarna, Katarzyna Sarna WSiP éwiczen)
3 [ Technologie cukiernicze 2 2 3 Magdalena Kazmierczak WSiP Technologie produkgcji cukierniczej cz. I i ll
4 |Pracownia cukiernicza - - 2 - - -

ZESPOL SZKOL. GASTRONOMICZNO-HOTELARSKICH
BRANZOWA SZKOtA | STOPNIA NR 20

im. prof. Stanistawa Bergera
Zawdd: kucharz 512001

Spis podrecznikéw do przedmiotéw zawodowych na rok szkolny 2024/2025

Klasa

Ip. Przedmioty nauczania Liczba godzin tygodniowo Autor Wydawnictwo | Tytut
Technika i bezpieczenstwo w Agnieszka Kasperek, Marzanna Wyposazenie i zasady bezpieczenstwa w
gastronomii 1 2 - Kondratowicz WSiP gastronomii
Jezyk angielski zawodowy w gastronomii (zeszyt
Jezyk angielski zawodowy - - 1 Rafat Sarna, Katarzyna Sarna WSiP éwiczen)
Technologia gastronomiczna z
towaroznawstwem cz. | i Il. Przygotowywanie i
Podstawy gastronomii 2 2 3 Matgorzata Konarzewska WSiP wydawanie dan HGT.02
Procesy technologiczne w gastronomii czes¢ | i
czes¢ Il. Przygotowanie i wydawanie dan HGT.
Pracownia gastronomiczna 4 4 4 Lidia Gorska, lwona Namystaw WSIiP 2




